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MARZIPAN (PASTA iCIiN)

500 gr (2+2/3 su bardagi) ¢ekilmis badem
360 gr (3 su bardadi) pudra sekeri

125 gr (1/2 su bardag) toz seker

2-3 yumurtanin sarisi

1 cay kasigi badem esansi

Bademlerle pudra ve toz sekeri genis bir kaba koyup karistiriniz. Iki yumurtanin sarisini ve badem esansini
katip, bir spatula ile karigtiriniz. (Karigsim ¢ok kuru olursa 1 yumurta sarisi daha ekleyiniz.)

Bir tezgahin Ustline biraz pudra ya da nigasta serpiniz. Marzipani sekerli ya da nisastall tezgaha ¢ikarip
avucunuzun igiyle 5 dakika, karisim iyice yumusayana kadar yogurunuz.

Marzipaniniz kullaniimaya hazirdir.

Not: Marzipan, meyveli keklerin kaplamasinda kullanilir. Yumurta miktari bademlerin kuruluguna gére degisir.
(Ama, cok yumurta kullanmamaya dikkat edilmelidir; ¢link(, bu durumda, marzipanin islenmesi oldukg¢a
zorlagir.) Verilen marzipan miktar 22,5-25 cmé&apos;lik yuvarlak keklerin kaplamasi igin yeterlidir.
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