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SEKER HAMURU

1 su bardagi sade misir surubu

1 su bardag margarin veya tereyagi
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasig vanilya

1 kg pudra geker

Istege gére degisik renklerde gida boyasi

Derin bir kapta misir surubu ve pudra sekeri karistirilir.

Eritilmig 1lik tereyagl, tuz ve vanilya bu karigima eklenir ve yogurulur.

Kivam tutturulana kadar devam edilir ilave pudra sekeri katilabilir.

Elde edilen seker hamurunun bir kismi ayri ayri gida boyasiyla renklendirilir ve hazirlanir.
Sonra kullanilmak istenirse strege sarilarak buzdolabina kaldirilabilir.

3 ay saklanma dzelligi vardir.

Hazirlanan seker hamurlari bir merdaneyle agilarak kaliplar ile kesilip sekillendirilir.
Pudra sekeri fazla olursa dagilir ya da i1sininca erime yapabilir.

Bu durumda sogutmali ve pudra sekeri kivaminda olmalidir.

Artik pastalarda, kurabiyelerde kullanilabilir.
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