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SEKER HAMURU ILE YILBASI KURABIYESI

Hamuru igin:

1 yumurta

200 gr oda Isisinda margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi misir nigastasi

3 su bardagi un

1 cay kasiginin ucu ile kabartma tozu
Aroma igin;

Targin, vanilya esansi ya da limon kabugu

Kurabiye hamurlarinin ¢ok fazla kabarmamasi igin kabartma tozunu az koymak gerekiyor. Fazla kabaran ve
sekli bozulan kurabiyeleri, ayni kaliptan ¢ikaracaginiz seker hamuru ile kaplamakta zorluk yasayabilirsiniz.
Yukaridaki malzemelerle hazirlanan kurabiye hamurunun en fazla 1 saat buzdolabinda dinlenmesi gerekiyor.
180 derecede isitilmis firinda yaklasik 15 dakika sureyle pisirecek olan kurabiyelerin pembelesmeye
basladiginda firindan ¢ikariimasi gerekiyor.

Seker hamuru ile stislemeden énce kurabiyelerinizi en az 8 saat dinlendirin. 8 saatin ardindan &zel
sekillendiriciler ve gorsellerden yararlanarak yilbagi kurabiyelerinizi stsleyebilirsiniz. Bu renkli lezzetler, yilbagl
gecesi ¢cocuklarin ve atistirmalik sevenlerin favorisi olacak.
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