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SEKER HAMURLU PIRINC UNLU KURABIYE

150 gr margarin

1 su bardagi piring unu
1,5 su bardagi un

1 fiske tuz

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 adet yumurta

1 paket seker hamurlar

1 paket inci sekerler

Margarinle pudra sekerini yogurun. Diger malzemeleri de ekleyip kulak memesi yumusakliginda hamur elde
edene kadar yogurun. Buzdolabinda 20 dakika dinlendirin. Tezgahin Ustiinde merdane ile acip ¢ay bardaginin
agz ile yuvarlaklar kesin. Kalpli kaliplarla da kesin. Firin tepsisine yagli kagdit serin ve kurabiyeleri dizin. 180
derecede beyaz olacak gekilde pigirin ve sogutun. Beyaz seker hamurunu tezgahta nigasta yardimi ile ince
sekilde agin. Gay bardaginin adzi ile yuvarlaklar kesin. Kalpli kaliplarla da kesin. Ince firgayi su ile az islatip
kurabiyelerin Ustline tagsmayacak sekilde siiriin. Seker hamurunu Ustiine yapistirin. Istediginiz sekilde susleyin.
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