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SEKER HAMURLU PASTA

Pandispanya i¢in ;

Hazir pasta keki veya;

6 yumurta

6 kahve fincani seker

6 kahve fincani un

1 kahve fincani sit

2 kahve fincani kakao

1 paket kabartma tozu

Iciigin;

1 paket pasta kremasi veya krem santi
cilek,kivi (arzu ettiginiz her tarli meyve)
Slslemek igin ;

Seker hamuru

Yapiligi :

Butin malzemeleri karistirip,pandispanyayi kek kivamina gelinceye kadar mikserde ¢irpin. Tercihen kelepceli
kek kalibini fircayla yaglayip,karigimi dékiin ve énceden isitilimig 220 derece firinda pisirin.

Soguduktan sonra iki pargaya boliin ve iki pargay: da siit,sekerli su veya meyve suyuyla islatin.

Kremay! tarife gére hazirladiktan sonra pandispanyamizin i¢ine strliyoruz ve meyveleri diziyoruz. Ustline diger
pandispanyayi kapatarak, digina da krema surtyoruz ve bicakla diizgUnlegtiriyoruz.

Daha sonra seker hamurunu oklava ve nisastayla aglyoruz.Pastamizi kaplayacak hale geldiginde pastayi
kaplayarak fazlaliklari kesiyoruz.

Toz seklinde gida boyasiyla seker hamurundan bir parcayi yogurarak hamurun bir kismini kirmiziya gevirdim ve
kurabiye kaplariyla kalp ve gicek seklinde kesip pastanin dstline susledim.

Seker hamurunu evde yapmaniz mimkin. Ancak ben zamanim olmadigindan hazir aldim. Eminéntindeki
pastacilarda bulabilirsiniz ben fermo dan aldim.
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