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SEKER HAMURU KAPLI PASTA

Nedime Arzu Tagstekin

100 gr marshmallow seker

1 yemek kasigi su

1 yemek kasigi tuz

1 paket pudra sekeri

Y2 ¢ay kasigi pembe gida boyasi
Y2 ¢ay kasig beyaz gida boyasi
1 adet hazir pandispanya keki

Oncelikle seker hamurlarini bir glin dncesinden hazirlayip buzdolabinda bekletiyoruz. Sekeri cam bir kaseye
aliyoruz. Benmari usull eritmek icin cam kaseyi de ocagin Gzerindeki iginde su kaynayan bagka bir kabin i¢ine
oturtuyoruz. Sekeri eritirken igine su kagmamasina dikkat ediyoruz. Seker erirken karigtirarak erimesini
hizlandiriyoruz. Bu arada belirtmem gerekir ki seker cok yapiskan bir halde olacak. Seker tamamen eriyince iki
kaba ayiriyoruz. Bir kasedeki beyaz kalacak, dijer kasedekine de pembe gida boyasi ekliyoruz. Once tuz ve 1
kasik suyu ekledikten sonra pudra sekerini de yedire yedire sekere katarak bir ¢catal ya da kasikla karistiriyoruz.
Pudra sekerini ekledik¢e kivamlananan hamuru katilagsmaya baglayinca elimizle yogurmaya bagliyoruz. En
sonunda yumusak ancak ele yapismayan bir kivama gelince hamurumuz hazirlanmis demektir. Artik
hamurumuzu bir yumak yapip tizerine margarin strdikten sonra streg filme sarip hava almasini engelliyoruz. Bir
guin boyunca buzdolabinda bekletiyoruz. Ertesi giiniinde pandispanya kekini alip Uzerini kaplamak igin beyaz
seker hamurunu merdane ile agip kekin Uzerini kapliyoruz. Pembe seker hamurundan ise kaliplar yardimiyla
kalp sekiller ¢cikarip beyaz hamurun Gzerine ekliyoruz.
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