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SEKER HAMURLU KURABIYE

200 gr tereyagi

1 paket pudra sekeri

1 tath kasidi targin

Yeteri kadar un

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 adet yumurta

Oda 1sisinda olan yumurta ve tereyagini, pudra sekerini derin bir kaba koyup iyice karigtiryoruz. Uzerine targin
ve unu ekleyip yogurmaya devam ediyoruz. lyice yogurdugumuz hamuru strece sarip 1 saat buzdolabinda
bekletiyoruz. 1 saat sonra buzdolabindan ¢ikarip lizerine un serperek merdane yardimiyla agiyoruz. Sonra sekil
kaliplariyla kesiyoruz. Daha énce 180 derecede isitiimig firina koyup 15 dakika pigiriyoruz.

Pisen kurabiyeleri istege bagli olarak seker hamurlariyla sisleyebilirsiniz. Kurabiyelerin Gzerine seker hamuru
eklemek icin 6ncelikle seker hamurunu nisasta serperek merdane ile agiyoruz. Sonra sekerhamurunu sekil
kaliplariyla kesiyoruz. Pigen kurabiyelerin Gzerine balli su karnigimi sGriiyoruz ve Uzerine seker hamurlarini
yapistiriyoruz. Istediginiz gibi stsleyebilirsiniz.
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