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SEKER HAMURLU KURABIYELER

2 adet yumurta

250 gr margarin

230 gr pudra sekeri

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi karbonat
2 yemek kagsi§i Bal

3 top Seker Hamurlari

Oncelikle yumusak olan yag ve seker bir kapta mikserle girpilir. Bitiinlesince yumurtalar ve vanilya eklenir.
Onceden elenmig olan un, kabartma tozu ve tarcin da eklenerek ¢girpmaya devam edilir. (4 su bardagdi un ile
baglayabilirsiniz.) Daha sonra hamur masaya alinir ve kulak memesi kivamina gelinceye kadar un ekleyerek
yogurulur. Hamuru oklava ile agilip kaliplar ile kesilir. (Hamuru ince kesmeyin alti yanabilir. Biraz kalin olsun gok
fazla kabarmadigi icin kabarma pay birakmayin.) Yaglh kagit serilmis firin tepsisine dizilir ve dnceden isitiimig
firnda 10-12 dakika pigirilir.

Finndan ¢ikinca hemen kurabiyeleri yerinden oynatilir ve baska bir yere dizilir. (Firindan ilk ¢iktiginda yumusak
olacaktir bu sizi korkutmasin sonradan sertlesiyor.)

Soguduktan sonra kurabiyelerin Gzerine seker hamurunu tutmasi igin bal strdlur.

Seker hamurlari masaya nisasta serpilerek acilir ve araball kurabiye kaliplari ile kesilerek yapistirilir. ball
kurabiyelerin Uzerine kasi gdzUu adzi iginde istediginiz renklerde seker hamurlarindan kullanarak yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:66291 « adi:Seker Hamurlu Kurabiyeler « génderen:torpil « indirme tarihi:12.05.2024 - 08:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seker-hamurlu-kurabiyeler-vt50261
http://www.tcpdf.org

