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SEKER HAMURLU KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

60 g oda sicakliginda tereyagi

1,5 su bardagi un

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Damla Sakizli Sekerli Vanilin
2 yemek kagigi suit

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Seker Hamuru
Dr. Oetker Bugday Nisastasi

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Dr. Oetker Jel Renklendirici - Mavi
Dr. Oetker Jel Renklendirici - Sari
Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tereyadl, un, toz seker, sekerli vanilin ve situ bir kaba alip kisa bir siire yogurun. Hafif unlanmig tezgaha alin ve
merdane ile 7-8 mm kalinliginda ag¢in. Gicek, kalp, yildiz, diiz yuvarlak ve tirtikli yuvarlak sekillerdeki kurabiye
kaliplari ile kesin, firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Seker hamurunu posetinden ¢ikarin ve kisa bir stire yogurun. Tezgaha az miktarda nisasta serpin ve seker
hamurunu merdane yardimi ile 0,5 cm kalinliginda agin. Kurabiyeleri kestiginiz kaliplarla seker hamurundan ayni
sayida sekiller ¢ikarin. Soguyan kurabiyelerin Gzerini firga ile az miktarda su ile i1slatin ve Gzerlerine seker
hamurlarini yerlestirin. Farkl sekillerdeki kic¢Uk kaliplar 6nce jel renklendiriciye batirip seker hamurlarinin
Uzerinde bastirarak izler cikarin.
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