SEKER HAMURLU KURABIYE

2 adet yumurta

250 gram tereyagi

200 gram pudra sekeri

1 cay kagigi kabartma tozu veya karbonat
Istege gore tarcin

Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Renkli seker hamurlar

Seker hamuru kaliplari

Tereyadl, pudra sekeri ve yumurtayi mikserle iyice ¢irpin.

Targin ve kabartma tozunu ekleyin.

Karigima azar azar un ilave ederek elinize ve yoguma kabina yapigsmayacak yumusak bir hamur elde edin.
Hamuru streg filmle sarip buzdolabinda yarim saat kadar dinlendirin. (Hamuru pargalara ayirip artani buzlukta
saklayabilirsiniz.)

Tezgaha un serpip hamuru oklava ya da merdaneyle yarim santimetre kalinhiginda agin.

Hamuru kaliplarla keserek tepsiye dizin.

Firini 160 dereceye ayarlayip 6nceden isitin ve tepsiyi firina verin.

Kurabiyeler pembelesene kadar 12-15 dakika pisirin.

Kurabiyeleri firndan ¢ikarip iyice sogumalarini bekleyin.

Tezgahin Uzerine nisasta serpin ve dilediginiz renkteki seker hamurunu oklava ya da merdaneyle agin.
Kurabiyelerle ayni kaliplari kullanarak seker hamurlarini kesin.

Kurabiyenin Uzerine firgayla su surtip hamuru yapistirin.

Kurabiyelerinizi tepsiye dizin. Seker hamurlarinin kurumamasi igin tepsinin Ustini streg filmle kapatin.
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