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SEKER HAMURLARI

5 gram yas maya

5 ¢orba kasigi seker

2 yumurta

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi un

1,5 su bardagi st

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kagigi mahlep
Uzeri icin:

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
Kizartmak igin sivi yag

Derin bir kabin iginde 1lik siitii ve mayay! karistirin. Uzerine un serpin ve kabarincaya kadar 10 dakika bekletin.
Seker, yumurta, tereyadi, mahlep, kalan unu ekleyip birlikte yogurmaya baglayin. Yumusak mayali bir hamur
hazirlayip 35 dakika Uizeri kapali olarak kabarmasi i¢in bekleyin. Daha sonra hamur kabarinca simit seklinde
tepsiye dizin. Tepside 15 dakika daha kabarmasi i¢in bekleyin. Kizgin bol yagda kizartin. Cikinca tzerine pudra
sekerini serpebilirsiniz
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