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SEKER COREK

1 yumurta

1 paket kabartma tozu
2 corba kasiJi seker

1 tath kasidi tuz

3 su bardagi un

1,5 su bardagi st

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kagigi mahlep
Iciigin:

4 corba kasigi tahin

1 su bardagi seker

4 corba kasigl susam
1 su barda@i dévilmis ceviz

Derin bir kabin iginde yumurta, un, seker, tereyagi, mahlep ve kabartma tozunu birlikte yogurmaya baglayin.
Yumusgak bir hamur hazirlayip 5 dakika tzeri kapali olarak bekleyin. Daha sonra hamuru 2 beze yapin. Bu
hamuru unlanmis zeminde acip yuvarlaklar seklinde kesin. Ic malzemeyi istediginiz gibi koyup sarin ve ince
dilimler halin de sarip firin tepsisine dizin. Bu sekilde 20 dakikada tepsi mayasi gelinceye kadar bekletin sonra
Uzerine yumurta aki sarisi strlip biraz seker serpin. 200 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Gikinca
biraz itip servis tabagina alip ¢gayin yaninda ikram edin.
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