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SEKER BOREK

4 adet milfdy hamuru

4 adet AYTAG - PiLIC sOsis

1 adet ince dilimlenmisg sivri biber
1 adet yumurta sarisi

1 Bir milféy hamurunun altina ve Usttine un serpin.

2 Merdane ile hamuru hafifge agin ve dort egit pargaya kesin. Diger milfdy hamurlarina da ayni iglemi uygulayin.
3 igiicin bir kapta, AYTAG - PILIC SOSIS leri kiip kiip dograyin ve kiiciik dogranmis sivri biberi karistirin.

4 Hazirladiginiz i¢ malzemeyi milf@y parcalarinin ortasina egit sekilde yerlegtirin.

5 Bir milfdy pargasinin 2 kenarini Ust Uste getirin, uglarini seker paketi gibi kivirin.

6 Diger milfoyleri de bu sekilde hazirlayip, hafifce yaglanmis tepsiye dizin.

7 Uzerlerine yumurta sarisi siirin.

8 200 derece firinda, 15-20 dakika pisirin, servis yapin.
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