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SEKERLI BOREK

3 ¢corba kasigi yogurt
3 ¢corba kagiJi tereyagdi
3 corba kasiJi sirke

5 gr. maya

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

3 su bardagi un
Iciigin:

2 su bardagi sut

4 corba kasigi irmik

1 su bardagi seker

1/2 cay bardag@i erimis tereyagi

Mayay! siitiin iginde ezip bes dakika bekletin. Uzerine yagi, sirkeyi, yogurdu ve tuzu ekleyip karistirin. Un
ekleyin, iyice homojen bir hamur olana dek yogurup 15 dakika dinlendirin. SGt, seker ve irmigi kaynatip sogutun.
Hamurdan iki adet beze yapin, her birini tepsi biytikligiinde acin. Bir adet hamuru tepsiye koyun, eritilmig
tereyagini her yanina surdn. Irmikli karnigimi Gzerine yayin. Diger hamuru Gzerine kapatip 200 derecedeki firinda
40 dakika pisirip ¢ikartin. Firindan alinca Gzerine erimis tereyagini ve bir miktar sekeri de serpin.
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