—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERLI BOREK

500 gram un

1/2 kibrit kutusu yas maya

1 tath kasidi tozseker

1 cay kasigi safran

150 gram margarin

UZERI IGIN:

250 gram tozseker

250 gram dévulmis badem igi
Yeterince gul suyu

Una, margarini, tozsekeri ve 1/2 su bardagi sicak suda beklettigimiz safran ile ayni suda ezdigimiz mayayi ilave
edip yodurduktan sonra, 15-20 dakika dinlendirelim.

250 gram tozsekeri ve 250 gram dévdigumuz bademi karigtirip, yeterince giil suyu ekleyerek, bulamag haline
getirelim.

Mayalanan hamuru 1/2 cm. kaliniginda agip kurabiye kalibi ile sekillendirdikten sonra, hazirladigimiz bademli
harctan Uzerlerine bolca surelim.

Siviyag ile yagladigimiz firin tepsisine dizip, orta isili firinda ¢ok hafif pembelesinceye kadar pisirelim.
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