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SEKER BOREGI

MALZEMELER

Kullik st Yarim su bardag!
Tereyadi 250 gr.

Yumurta sarisi 1 adet
Pudra sekeri 3 gorba kasigi
Un Aldig1 kadar

Margarin

Toz seker 1 ¢gay bardagi
Karanfil 6-7 adet

Pudra sekeri 2 kg.

Su 4 su bardagi

Gulsuyu

YAPILISI

Kullii su igin, odun atesinden artan kdilleri bir kaba koyun. Uzerine iki parmak gececek kadar su koyun. Bir gece
bekletin. Ertesi glin suyun Gzerindeki duru kismi alin. Tereyagini kisik ateste eritin. Yumurtanin yarisini
beyazlayincaya kadar tereyagi ile karistinin. Igine killi su ve pudra sekeri koyun. Biraz daha karstirin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edin. Daha sonra hamurdan kiguk bezeler
koparip, elinizde yassilagtirin. Diger tarafta dévilmus cevizle toz gekeri karigtirin. Hamurun bir kenarina
hazirladiginiz icten koyun. Diger kenarini Gizerine kapatin. Yaglanmig Borcam firin tepsisine dizin. Onceden
isitilmig 180 derecelik firinda Gzeri pembelesene dek pisirin. Bu arada karanfili 4 su bardagi suda kaynatin.
Gulsuyunu da tencereye ekleyin. Bu serbete seker bdreklerini batirin. Pudra sekerine bulayin. Yarim saat
dinlendirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:43593 « adi:Seker Boregi « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:06.05.2024 - 19:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seker-boregi-vt32973
http://www.tcpdf.org

