Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKER BOREGI

250 gram tereyagi

1 adet yumurtanin sarisi
Yarim su bardagi su

3 corba kasigi pudra sekeri
alabildigi kadar un

Ici Igin;

250 gram ceviz igi

1 cay bardagdi toz seker
Margarin

Uzerine;

6-7 adet karanfil

4 su bardagi su

2 kg pudra sekeri
Glsuyu

Tereyagini kisik ateste eritin. Yumurtanin sansini beyazlagmcaya kadar tereyagi ile karistirin. Igine su ve pudra
sekerini koyun. Biraz daha karistirin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edin.
Daha sonra hamurdan kiguk bezeler koparip, elinizde yassilagtinn. Dider tarafta dévulmus cevizle toz sekeri
karistirin. Hamurun bir kenarina hazirladiginiz igten koyun. Diger yansim Uzerine kapatin. Yaglanmis tepsiye
dizin, dnceden isitilmig 180 derecelik firinda Gzeri pembelesene dek pisirin. Bu arada karanfili 4 su bardagi suda
kaynatin. Gllsuyunu da tencereye ekleyin. Serbete seker boreklerini batarin. Pudra sekerine bulaym. Yarim
saat dinlendirip, servis yapin.
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