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SEKERLI BOREK

500 gram un

1 kasik seker

2 bardak su

Yarim paket maya

1 cay kasigi tuz
200 gram sana yag!
2 tane yumurta

1 bardak seker

500 gram tuzsuz lor

Margarin eritilir ve diger malzemelerle karistirilir. Hamur yogurulup mayalanmaya birakilir. Mayalanan hamurdan
yumurtadan kigUk bezeler koparilarak uzun pide hamuru (elips seklinde) seklinde agilir. Agilan hamurlar
yaglanmis veya kagit serilmis tepsiye ikiser tane konur lorun i¢ine sekeri yumurtayr margarini koyup karigtirin
harcinizdan tepsideki hamurlarin igine koyun Hamurun kenarlari ice dogru 1-2 cm. katlanip bastirilir ve uglarina
su surulerek yapistirilir. 200° de kizarana kadar pisirilir.
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