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SEHZADE TURTASI

1+1/5 su bardagi tozseker
150 gr toz ¢ikolata

160 gr tereyagi

125 gr kavrulmus findik igi
100 gr acibadem kurabiyesi
100 gr p6tibodr bisklvi

4 yumurta

1/5 It krema

Birkag tane vigne sekerlemesi

Yiiksek ve diiz kenarli bir puding kalibi yaglanir, igi yagh kagitla kaplanir ve bununda ici yaglanir. lyice
kurutulmus biskuvi ile acibadem kurabiyesi havanda dévulerek un haline getirilir. Kavrulmus findik iclerinden
1-2 tanesi bir kenara ayrildiktan sonra geri kalani havanda iyice déviliir. Sonra findik unu, kurabiye ve biskvi
unuyla karigtirilir. Yayvan ve porselen bir kAseye 2 yumurtanin aki, 4 yumurtanin sansi, tozsekerle birlikte konur,
seker eriyinceye kadar cirpilir. Karisim képuk haline gelince, ¢irpmaya ara vermeden elekten azar azar elenerek
toz cikolata katilir, karigima yedirilir. Bir bagka kapta dévilerek krema haline getiriimis tereyadi kagik kagik
alinarak yumurtali kangima ye-dirilir. Tereyaginin katilip yedirilmesi tamamlaninca bu defa kurabiye biskivi ve
findik unu karigimi azar azar katilip yedirilir. Diger tarafta krema hafifce cirpilir, azar azar katilarak kansima
yedirilir. t¢i k&gitlanmis kaliba bosaltilir ve buzdolabina kaldinlir. Tath en az 10 saat buzdolabinda tutulur, kalip
dolaptan alinir, kaynar suya batinlip ¢ikanlir ve bir tabada bag agadi edilerek aktarilir. Vigne ve findik icleri ile
turtanin Ustu stslendikten sonra servis vaktine kadar tabak buzdolabinda tutulur.
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