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SEHZADE ROZETI

1 paket margarin

2 ¢ay bardagi pudra sekeri

1 fiske tuz

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi misir nisastasi

1 adet yumurta

Toplanana kadar un

Kenari igin:

Yarim su bardag marmelat
Yarim su bardagi hindistancevizi

Un harig, yumusak margarin ve diger malzemeler bir araya getirilir. Yogururcasina karigtirilir. Azar azar un
ekleyerek ele yapismayan bir hamur yapilir. Hamur ikiye ayrilir. Iki streg film arasinda, merdane yardimiyla yarim
santim kalinhdinda acilir. Sonra Ustte ki stre¢ film alinir ve ¢ay bardagiyla yuvarlaklar kesilir. Yuvarlagin ortasi da
sise kapaglyla keserek halka yapilir. Cikan pargalar ikinci hamura eklenir, tekrar yogrulur ve ayni islemler
tekrarlanir. tYagl kagit serilmis tepsiye dizilir. 190 derece firinda agik pembe renk alana kadar pisirilir. Firindan
¢ikan kurabiyeler sogutulur. En son kenarlari dnce marmelata batirilir, daha sonra cevirerek hindistancevizine
bulanir. Servis tabagina dizilir.
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