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SEHZADE PILAVI

2 su bardagi Piring

3 su bardagdi Su

2 yemek kasigi antepfistig
2 yemek kagigi Badem

2 yemek kasigi Kuru Uzim
1 cay kasigi Targin

1 cay kasigi Limon Suyu

2 yemek kasigi Tereyagi

1 yemek kasigi Sivi Yag
Tuz

Karabiber

Ayiklanip yikanmig pirinci, tuzlu ve sicak suda iki saat bekletin.

Yikayip, suyunu stiziin. Bademi kaynar suda 5 dakika bekletip, kabuklarini soyun.

Tencereye tereyadi ve siviyadi alin. antepfistigi ve bademi ekleyip, 2-3 dakika kavurun. Pirinci ekleyip, birka¢
dakika daha kavurun. Kuru tGzim, tar¢in, limon suyu, tuz ve suyu katin.

Tencerenin kapagini kapatip, suyunu ¢ekene kadar pilavi pismeye birakin. Daha sonra ocaktan aldiginiz pilavin
Uzerine kagit havlu ortip, 15 dakika kadar demlendirin. Pilavi karistirip servis yapin.
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