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SEHZADE PILAVI

2 su bardagi piring
3 su bardagi su

3 kasik tereyagi
100 gr. badem
100 gr. antepfistigi
2 kasik kusizimu
1 cay kasigi limon
1 cay kasigi tarcin
Tuz

Karabiber
Zencefil

Piring soguk suda yikanip ilik suda demlemeye birakilir. Bademler de kaynar suya birakilarak kabuklari soyulur.
Tencerenin igine yad koyulur, yag eriyince bademler, Antep fistiklar atilarak kavrulur. Daha sonra siizilen
piringler de bunlara ilave edilerek 5 dakika kavrulur. Pembelegince i¢ine 3 bardak kaynar su, tuz, karabiber,
limon suyu ve Uzim ilave edilerek suyunu ¢ekinceye kadar kaynatilir. Suyunu ¢ekince zencefil ve targin serpilip
agdzi kapatilip demlemeye birakilir.
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