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SEHZADE PILAVI
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2 su bardagi baldo piring

1 cay bardadi tuzsuz badem
1 cay bardagi kus Gzim{

1 corba kasigi sivi yag

1 cay kasigi targin

1 ¢corba kasigi tereyad

3 su bardagi sicak su

Tuz

Pirinci nisastasi gidinceye kadar yikayin. Uzerini gegecek kadar ilik su ve tuz ekleyip yarim saat bekletin.
Bademlerin tzerine sicak su dékin. 10-15 dakika bekletip suyunu siizdikten sonra kabuklarini soyun. Kug
UzUmUn{ de sicak suya koyup sisene kadar bekletin. Daha sonra suyunu siizlip kenara alin. Sivi yagi pilav
tenceresine alip kizdinin. Kabuklari soyulmus bademleri ekleyip renkleri hafif degisene kadar kavurun.
Silizdgin0z pirinci de ekleyip kavurmaya devam edin. Kug Gzimdi, targin, tereyadl, tuz ve sicak su ekleyip
karistirin. Kapagini kapatip kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. 10 dakika dinlendirdikten sonra sicak
servis yapin.
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