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SEHZADE KEBABI

https://www.hurriyet.com.tr

500 gr. kugbasgi et

2-3 adet blyik patlican

1 buyUk kuru sogan

4-5 adet carliston biber

1 avug geri domates

1 yemek kagigi salca

1 cay kasigi tuz ve baharatlar
1 su bardagi zeytinyagi

Patlicanlari iri iri dograyin ve kizartin ve cam firin tepsisine dizin.3 su bardagi su ile eti dudiklide haglayin.
Sogan ve 2 adet biberi iri sekilde dograyin ve patlicanlarin ardindan kizartin. Ardindan patlicanlarin Gizerine
ekleyin. Son olarak da haglanan etleri biberlerin tizerine ilave edin. Bir kasede 2 su bardagi su, salga ve
baharatlar karistirip tepsiye gezdirin. Uzerini biberlerle ve geri domateslerle susleyip 180-200 derece firinda
pismeye birakin. 35-40 dakika sonunda pismis olacak. Biberleri arada ters ylUz edebilirsiniz.
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