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SEHZADE KEBABI

https://www.milliyet.com.tr

500 gr kugbagi dana eti
4 adet patlican

2 kuru sogan

3 kirmizi biber

1 dis sarimsak
Karabiber

Pulbiber

Tuz

1 yemek kagigi salca
Zeytinyag!

Kugbag! dogranan etleri kizgin tavada muhurleyip altini kisin ve kendi haliyle pismeye birakin.
Patlicanlar alacall bir sekilde soyun ve iri kiipler seklinde dograyip ayri bir tavada kizartin.

Genis bir tavaya zeytinyagi, yemeklik dogranan soganlari ve iri dogranmig biberleri koyulup soteleyin.
Icerisine sarimsak ve baharatlar ilave edilip karigtirin.

Son olarak pigmis olan etleri karigima katip karistirin ve ocaktan alin.

Ardindan patlicanlari da ilave edip orta boy giiveg firin kabi igerisine koyun.

1 yemek kasigdi salcayi, 1 su bardagi suda karistirin ve sehzade kebabinin Gzerine gezdirin.

200 derece firnnda, yaklasik 20 dakika pigirin.
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