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ŞEHRİYELİ YOĞURT ÇORBASI
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2 su bardağı yoğurt
Yarım su bardağı tel ya da arpa şehriye
Sıvı yağ
Nane
Tuz
2 yemek kaşığı un

Bir kasede yoğurdu unu bir litre suyu iyice karıştırıp tencereye koyalım. Kaynamaya yakın şehriyeleri atalım.
Karıştıralım ve tuzu ilave edip ılık ateşte beş dakika daha kayanalım. Üzerine tavada yaktığımız tere yağı ve
naneyi ekleyip karıştırıp üç dakika kadar daha pişirelim. Pratik yoğurt çorbamız servise hazır.

© lezzetler.com tarif no:125078 • adı:Şehriyeli Yoğurt Çorbası • gönderen:Saadet • indirme tarihi:23.04.2024 - 10:19

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sehriyeli-yogurt-corbasi-vt54986
https://www.annemutfagi.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sehriyeli-yogurt-corbasi-125078.jpg
http://www.tcpdf.org

