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SEHRIYELI YOGURT CORBASI

www.annemutfagi.com

2 su bardagi yogurt

Yarim su bardag tel ya da arpa sehriye
Siviyag

Nane

Tuz

2 yemek kagigi un

Bir kasede yogurdu unu bir litre suyu iyice karigtirip tencereye koyalim. Kaynamaya yakin sehriyeleri atalim.
Karistiralim ve tuzu ilave edip ilik ateste bes dakika daha kayanalim. Uzerine tavada yaktigimiz tere yagi ve
naneyi ekleyip karstinp G¢ dakika kadar daha pisirelim. Pratik yogurt corbamiz servise hazir.
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