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SEHRIYELI YOGURT CORBASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kése yogurt

Yarim paket sehriye

100 g tavuk eti (ya da kéftelik siyah et)
1 yemek kasigi nane

1 cay kasigi yemeklik yag

Tuz

Yogurt, 1 yumurta ile iyice girpilir. Ayrandan daha kivamli olacak sekilde sulandirilir.

Bir tencereye yemeklik yag konur. Uzerine sehriyeler atilarak pembelesinceye dek kavrulur.

Sehriyelerin Uzerine ¢irpiimis yogurt konur.Sudrekli karistirarak pisirilirken, icine tavuk eti (ya da findik
buyUkllginde yuvarlanmig kéftelik siyah kiyma) konur.

Sehriyeler pisince tencere ocaktan indirilir. Yeterince tuz atilir. YizUne nane yakildiktan sonra servis yaplilir.
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