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SEHRIYELI YAZ PILAVI

2 su bardapi tel sehriye

2 adet sivri biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi domates rendesi
3 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Tencereye yag konur, eriyince sehriye atilir, agik kahverengi olana kadar kavrulur. igine ince kiyilmis biber
eklenir, 2-3 dakika kavrulur. Sonra rende domates ve tuz eklenir. En son sicak su katilir, karistirilir. Tencerenin
kapag! kapatilir. 10-12 dakika pigirlir.

ML® Sehriyeli Domatesli Pilav icin tiklayinML® Sehriyeli Bulgur Pilavi icin tiklayin
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