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SEHRIYELI YAYLA CORBASI

1 su bardagi arpa sehriyesi
1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

6 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 cay bardagi zeytinyag

2 tath kasigi kuru nane

1 tath kasidi pul biber

Tencereye su ve tuz konur. Kaynayinca sehriye atilir, 10 dakika haglanir. Atesten alinir, sogumaya birakilir.
Diger tarafta un, yogurt, yumurta girpilir, sehriyeye eklenir. Orta ategte sirekli karigtirarak kaynayana kadar
pigirilir. Servis kasesine aktarilir. Uzerine yakilmig yag ve kuru nane konur.

© lezzetler.com tarif n0:59148 « adi:Sehriyeli Yayla Gorbasi < génderen:lezzet kervani « indirme tarihi:18.04.2024 - 17:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sehriyeli-yayla-corbasi-vt45141
http://www.tcpdf.org

