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ŞEHRİYELİ YAYLA ÇORBASI

1 su bardağı arpa şehriyesi
1 su bardağı yoğurt
1 adet yumurta
2 çorba kaşığı un
6 su bardağı su
1 tatlı kaşığı tuz
Üzeri için:
1 çay bardağı zeytinyağı
2 tatlı kaşığı kuru nane
1 tatlı kaşığı pul biber

Tencereye su ve tuz konur. Kaynayınca şehriye atılır, 10 dakika haşlanır. Ateşten alınır, soğumaya bırakılır.
Diğer tarafta un, yoğurt, yumurta çırpılır, şehriyeye eklenir. Orta ateşte sürekli karıştırarak kaynayana kadar
pişirilir. Servis kasesine aktarılır. Üzerine yakılmış yağ ve kuru nane konur.
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