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SEHRIYELI YAYLA CORBASI

Yarim su bardagi arpa sehriye
1,5 su bardagi yogurt

3 tepeleme yemek kasigi un

1 yumurta sarisi

1 cay bardagi haglanmis nohut
8-10 dal maydanoz

Tuz

Uzeri igin:

1 kahve fincani sivi yag

1 yemek kasigdi kuru nane

Sehriye suya islatilir

Bir tencereye yogdurt, un ve yumurta sarisi eklenir, az su ilavesi ile piriiz kalmayana kadar girpilir.
Uzerine yeteri kadar su konur, atese oturtulur, strekli karistirilir.

Biraz kivam alinca sehriye, haslanmis nohut ve tuz eklenir, kaynatmaya devam edilir.

Biraz kivam alinca kiyilmig maydanoz eklenir.

Bir sos kabina sivi yag konur, kaynayinca tzerine kuru nane katilir.

Hazirlanan sos ¢orbaya eklenir.

Biraz daha kaynatip atesten alinir, sicak servis yapllir.
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