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SEHRIYELI YAYLA CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 cay bardagi arpa sehriye
500 gram yogurt

1 yemek kagigi un

1 adet yumurta

1 su barda@i tavuk suyu
3-4 su bardagi su

Tuz

Uzeri igin:

1 yemek kasigdi tereyadi
Nane

Sehriyeleri tavada renkleri hafifce dénene kadar gevirin.

Yumurta, yodurt ve unu tencerede ¢irpin.

Kavurdu@unuz sehriyeleri, et suyunu ve suyu da yogdurda ilave edin.
Surekli karigtirarak kaynayana kadar pisirin.

Kaynadiktan sonra ocaktan alip tuzunu ekleyin.

Tereyagini tavada eritip naneyi bu yagda kavurun.

Gorbanin izerine gezdirip servis edin.
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