<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEHRIYELI VE KIRMIZI MERCIMEKLI CORBA

Yarim ¢ay bardagi arpa sehriye

Yarim ¢ay bardagi kirmizi mercimek

1 adet sogan

1 corba kagigi siviyag

1 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

5 ¢orba kasigi su

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

6-7 dal maydanoz

Yemeklik dogranmis sogani siviyag ile birlikte tencereye alin. Kiyilmig biber ve salcayi ilave edip, kisik ateste 1
dakika gevirin. Suyunu katin ve kaynamaya baslayinca tuzunu ayarlayin. Sehriye ve yikanmis kirmizi mercimegi

ekledikten sonra yumusayana kadar pisirin. Ocagin altini kapatip, kiyllmig maydanoz serpin ve sicak servis
yapin.
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