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SEHRIYELI VE BEZELYELI PILAV

3,5 Su Bardagi sicak su

1 Yemek Kasigi tel sehriye

1 Su Bardagi bezelye

60 gr tereyagi

2,5 Su Bardagi piring

1 Yemek Kasigi Arpa Sahriye
60 Gr Sana Klasik Kase

Pirinci ayiklayin tuz ve sicak su ekleyip yarim saat bekletin ve tamamen beyaz su gelene dek iyice yikayip
slizdurin. Tencereye margarini ve tereyagini koyup eritin, yagin icine bir ¢corba kasidi tel sehriye ve bir corba
kasiJ! arpa sehriye koyup rengi pembelesene dek soteleyin daha sonra pirinci tuzu ve 1 adet kesme seker
ekleyip 5 dk soteleyin. En son haglanmis bezelyeyi ekleyin 1 dk daha soteleyin sicak suyunu ekleyip kisik ateste
suyunu ¢ekene dek pisirin ve demlenmeye birakin.
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