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SEHRIYELI TEREYAGLI PILAV

2 su bardag piring

Yarim ¢ay bardag tel sehriye
3 ¢corba kasidi siviyag

2 corba kasigi tereyagi

Tuz

Su

Pirinci iyice yikayip suda en az 10 dakika bekletiyoruz. Daha sonra suyunu tamamen siizlyoruz. Tencereye
siviyag koyup kizdiriyoruz tel sehriyeyi tencereye alip pembelesene kadar kavuruyoruz. Daha sonra tereyagini
koyup eritiyoruz. Pirincimizi tencereye alip yaklagik 3-4 dakika kavuruyoruz yagin képuk képik olmasi
gerekiyor. Daha sonra bir tutam tuz atip Uzeri kapanacak sekilde kaynamig su ddkiip ocagin kigik gbziinde
kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz ve altini kapatip Uzerini havlu ile kapatip 5 dakika dinlendirip servis
yaplyoruz.
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