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SEHRIYELI TAZE FASULYE

6 kisilik

Gerekli malzeme:

500 gr taze fasulye

100 gr hindi kusbasi

1.5 ¢ay bardagi arpa sehriye
4 domates

3 sogan

45 gr margarin

1.5 su bardagi su

Tuz, karabiber

Fasulyeleri temizleyip enine kesin. Domatesleri soyup kip kiip dograyin. Soganlar soyup kig¢ik kiigtk dograyin.
Margarini tencerede eritip sogani soteleyin. Eti ilave edip kavurun. Fasulye, domates, tuz ve karabiberi ilave
edip tencerenin kapagini kapatin ve 5 dakika pisirin. 1.5 bardak suyu ekleyin. Su kaynaymca sehriyeyi ilave
edip 15 dakika daha pigirin. Servis tabaklarina paylastirip sicak servis yapin.
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