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SEHRIYELI TAVUK SUYU

https://www.obamakarna.com.tr

1 paket Oba Tel veya Yildiz Sehriye
2 sogan, soyulmus ve dilimlenmis

2 havug, soyulmus ve dilimlenmis

3 sap kereviz

2 defne yapragi

2 sap maydanoz

1 buket garni

6 tane karabiber, hafif 6gitiimus
1+1/2 kg'lik tavuk

35-5ltsu

Butin malzemeleri genis bir tavaya koyun ve kaynatin. Varsa tavuk sakatatlari ilave edin, atesi kisin ve 1/2 saat
agir ateste pisirin. Tavugun yumusak olup olmadigini kontrol edin, suyun i¢cinde sogumaya birakin. Tavugu
¢ikarin, corba ve soslarda kullanmak tizere tavuk suyunu sdzin.

Tavuk su sekillerde kullanilabilir;

Bacaklari ufalanarak soslarda, tavuk ¢orbalarinda, hamurlu salatalarda ve tavuklu lazanyada kullanilabilir.
G6gus dilimlenerek rayihall bir sosla servis yapilabilir. Not : Pismis tavugun kalintilari ile tavuk suyu yapmak igin,
pismis tavudun bitdn artiklarini kullanin. Siviyi 2.4 It'ye indirin.
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