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SEHRIYELI TAVUK SUYU CORBASI

https://www.sozcu.com.tr

4 bardak tavuk suyu (Onceden hazirlayip buzlukta saklayabilirsiniz)
Y2 bardak sehriye

2 kasik un

Limon

Gogus eti

Tuz

Karabiber

Nane

Pul biber

Tavuk suyunun igine ince bir sekilde didiklediginiz tavuklar koyup kaynatin. Yaklagik 10 dakika sonra
sehriyeleri ekleyin. Bir k&senin igine unu ve az miktarda suyu koyup topaklanma kalmayana kadar karigtirin.
Uzerine de limon suyunu sikin. Bu karisimi tencereye ilave edin. En son baharatlarini da ekleyerek kisik ateste
kaynamaya birakin. 5 dakika daha kaynadiktan sonra ocaktan alabilirsiniz.
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