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SEHRIYELI TAVUK SUYU CORBASI

2 su bardag tavuk suyu

5 su bardagi su

1 su bardag: tel sehriye

1 yemek kasigi tereyagi veya sivi yag
1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kagigi un

1 cay bardadi krema (istege bagh)
Tuz

Karabiber

Ik olarak tavuk suyunuzu hazirlayin. Tavuk gégsu veya budunu kaynar suya ekleyin ve pisirin. Sonra tavuk etini
suyun iginden ¢ikarin, didikleyin ve tavuk suyunu stiziin. Tavuk suyunu bir kenarda bekletin.

Orta boy bir tencereye tereyadi veya sivi yagi ekleyin. Ince dogranmis sogani ve sarimsagi tencereye alin ve
pembelesene kadar kavurun.

Soganlar pembelesince 1 yemek kasigi unu ekleyin ve unun kokusu gikana kadar kisik ateste kavurmaya
devam edin.

Kavrulmus unun tizerine tavuk suyunu ve suyu ekleyin. Surekli karigtirarak topaklanmamasini saglayin.
Ardindan tel sehriyeleri ekleyin ve sehriyeler yumusayana kadar kaynatmaya devam edin.

Eger kivami gok yogun olursa, krema ekleyerek istediginiz kivama getirebilirsiniz.

Tuz ve karabiber ekleyerek ¢orbanizi lezzetlendirin. Ihtiyaca bagli olarak tuz ve baharat miktarini
ayarlayabilirsiniz.
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