<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEHRIYELI TAVUK SUYU CORBASI

1 Kase dnceden haglanip didiklenmis tavuk gégsu
1 Klg¢Uk boy sogan

1 adet havug

1 Yemek kasigi un

1 Cay bardag tel sehriye
1 Dis sarimsak

1 Yemek kasigi tereyagi
2 Su bardagi sicak su

4 Su bardag tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Istege gbére maydanoz

Derin bir tencerede tereyagini eritip, rendelenmis havug, kiip dogranmis sogan ve sarimsagi rengi degisip
yumusayana kadar kavuralim.

Unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edelim.

Sicak su, tavuk suyu ve sehriyeleri ekleyip kaynamaya birakalim.

Ara ara karigtirip, sehriyeler yumusadidindan emin olalim.

Gorbamiz kivam aldidinda tuz ve karabiberi ekleyip altini kapatalim.

Arzuya gore ince dogranmis maydanoz ve limon ekleyip servis edebilirsiniz.

Not: Tavuk suyunuzun daha yagdl olmasini arzu ederseniz tavugunuzu haglarken derisini de kullanin.
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