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SEHRIYELI TAVUK SUYU CORBASI

https://www.vestel.com.tr

10 dl¢i kabi tavuk suyu

3 dlci kabi su

300 gram tavuk gégusi

1 6lgu kabi (70 ml) tel sehriye
1 tane havug

Yarim sogan

6 tel nane

1 tath kasidi tuz ve karabiber
1 tath kasidi zeytinyagi
Kullanilacak Program:
Tanecikli corba

Oncelikle pisirme haznesine 300 gram tavuk gégsii atilarak buharli pisirme programinda yarim saat boyunca
pigirilir. Pisim bittikten sonra tavuk g6gsU ve tavuk suyu ayri bir kaba alinir. Tekrardan pisirme haznesine 10
OlgU kabi tavuk suyu, 3 dlcl kabi su, 1 6lgt kabi tel sehriye, 300 gram tifitiklenmis ve pargalanmis tavuk gégsu,
1 adet 4 parcaya bdlinmis havug, yarim sogan, 6 adet tel nane , 1 tath kasiJi tuz ve karabiber, 1 tath kasigi da
zeytinyag pisirme kabina koyduktan sonra tanecikli corba programi segilip baslat-durdur digmesine basarak
program baglatilir.

Fotograf "gul" tarafindan gdnderildi. 02.01.2024
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