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SEHRIYELI TAVUK SUYU GCORBA

1 adet tavuk gégsi

1 cay bardagdi ev yapimi sehriye
2 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi biber salgasi

2 dig sarmisak

Tuz

Karabiber

Nane

Tavuk g6gsinl tencereye yerlestirip, Uzerini bes parmak gegecek kadar su ilave edin. Ocaga oturtup
yumusayana dek haslayin. Ocaktan alip, tavugu haslama suyundan ¢ikarin ve didikleyin. 2 Haglama suyunu
yeniden ocaga oturtup, sehriye ilave edin ve 2 dakika kaynatin. Tavuk etini ekleyip kaynamaya birakin. 3 Ayri bir
yerde zeytinyadi ve salgayi karigtirarak kavurun. Ezilmis sarmisak ve nane ekleyip bir-iki cevirin. Daha sonra
tencereye ilave edin. Bir tagim kaynatip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:154286 « adi:Sehriyeli Tavuk Suyu Gorba « génderen:dogu glirbiiz « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sehriyeli-tavuk-suyu-corba-vt110957
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/sehriyeli-tavuk-suyu-corba-154286.jpg
http://www.tcpdf.org

