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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

1.5 ¢ay kasi§i karabiber

1.5 ¢orba kagsigi tel sehriye

Yarim tavuk

1 klicik domates (kabugu soyulup ufak kare dogranmig)
1.5 litre su

1/4 demet Maydanoz

1/4 ¢orba kasigi limon suyu

2 kiguk kuru sogan, soyulmus

Yeterince tuz

Tavugu, soganlari ve suyu bir tencereye koyup kayanatin.

Uzerine gelen kdpugdu kevgir ile alin ve adir ateste pigirin.

Pisen tavudu soduk suya ¢ikarin ve soguk su ile doldurulmus bir kap i¢ine koyun, sudan ¢ikartip derisini ve
kemiklerini ayirip etlerini lime lime dograyin.

Tavuk suyunu suiziin, igine domates koyup 5 dakika kadar kaynatin. Sehriyesini, tavugunu ve tuzunu koyup 5
dakika kaynatip lezzetini kontrol edin. Servis yaparken lzerine maydanoz koyabilirsiniz.
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