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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

Elif Korkmazel

2 ¢orba kasigi margarin

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
2 su bardag tavuk suyu

1 su bardagi su

3 ¢corba kagiJi arpa sehriye

1 adet havug

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Misir nisastasini, erittiginiz margarinde kavurun. Tavuk suyunu ve suyu ilave edin. Su kaynayinca, sehriyeyi ve
kip kup dogranmis havucu ekleyin. Tuzunu katin. Sehriyeler iyice pisinceye kadar kaynatmaya devam edin.
Karabiberle slsleyerek servis yapin.
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