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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

1 kase didiklenmis tavuk eti
10 bardak tavuk suyu
yarim bardak arpa sehriye
Tuz, karabiber

Limon suyu

Tavuk suyu kaynatilir ve i¢ine didiklenmis tavuk ve sehriye konur. Tavugun yagi oldugundan ayrica yag
kullanilmaz. Tuzu da konup sehriyeler yumusayana kadar pisirilir. Pisen ¢corba karabiber ve limon suyu ilave
edilerek sicak yenir. Arzu edilirse 1 limon suyu ve 1 yumurta sarisi iyice ¢irpilir. Pismis ¢corbaya yavas yavas
katilarak terbiye yapilir. Terbiyesi konan ¢orba fazla kaynatiimaz ve hemen tiketilir.
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