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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

1 adet tavuk gégsi

1 su bardagi sehriye

6 su bardag tavuk suyu
1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kagigi un

Tuz, karabiber, limon

Tavuk gdgsunu haslayip didikleyin ve suyunu siizip ayirn.
Tereyagini tencerede eritip unu kavurun.

Tavuk suyunu ekleyip karigtirin ve kaynamaya birakin.
Kaynadiktan sonra sehriyeleri ekleyip yumusayana kadar pisgirin.
Didiklenmis tavudu ekleyip tuz ve karabiberle tatlandirin.

Sicak servis edin, limon sikabilirsiniz.
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