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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 adet kemikli tavuk gédsi veya tavuk budu
5 su bardag tavuk suyu

1 yemek kagigi un

1 adet sogan

1 yemek kagigi salca

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi siviyag

Yarim su bardag tel sehriye

Tuz, karabiber, pulbiber

Oncelikle tencere izerini gegecek sekilde tavuk etini biraz tuz ekleyerek haslayin. Soguduktan sonra etleri
pargalara ayirin ve ayri bir tabaga koyun. Corbanizi yapacaginiz tencereyi ocaga yerlestirin. Tencereye
tereyagini alip eritin, sogan ince ince dograyip kavurun, 1 yemek kasigi salgayi da ekleyip kavurun. Uzerine un
ekleyerek kokusu cikana kadar kavurun. Daha sonra 6nceden ayirdiginiz 5 bardak tavuk suyunu ilave edin. Tel
sehriyeleri ilave edin. Tavuklari da ekleyin. 10 dakika karistirarak pisirin. Ardindan tuz ve baharatlar ekleyerek
kapagini kapatin ve dinlenmeye birakin.
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