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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

1 adet tavuk g6dsl ya da 2 adet tavuk budu
2 yemek kagigi un

2 yemek kagsigl sehriye

2 yemek tereyagi

Tuz

Pul biber

Karabiber

Kekik

Yarim limon

Oncelikle tavuk etini haglayarak didikleyin. Ardindan tencereye tereyagini koyarak eritin. 2 yemek kasigi unu
ilave ederek sehriyeleri de katin. Haglanan tavugun suyunu Uzerine dokerek iyice karistirin. Kaynadiktan sonra
yarim limonun suyunu tavuklara ekleyin ve kaynatmaya devam edin. Bir baska tavada ise 1 yemek kasigi
tereyagini, tuzu, pul biberi, karabiberi ve kekig@i kizdirin. Ardindan da gorbaya ilave edin. 1 -2 tasim kaynadiktan
sonra ¢orbaniz hazir.
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