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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

1 adet tavuk budu

1 su bardagi arpa sehriye
2 ¢orba kasiJi un

4 corba kasigi siviyag

6 su bardagi tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

Tavuk budu 6-7 bardak suyla yumugayana kadar haglanir. Daha sonra didiklenir. Tencereye un ve sviyag
konur, unun kokusu gidene kadar kavrulur. Uzerine elde edilen 6 su bardagi tavuk suyu konur. Kaynama
noktasina gelince sehriye atilir, 10 dakika haglanir. Daha sonra hazirlanan tavuk eti atilir. Tuz serpilir, bir tagim
kaynatilir.
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