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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

2 adet kemikli tavuk baget

1 su barda@i tavuk suyu

1 yemek kasigi beyaz un

1 yemek kasigdi tereyadi

1-2 yemek kasigi sivi yag
Yarim ¢ay bardagdi tel sehriye
1 cay kasigi tuz

Tavuklari derin bir tencerede 5 su bardagi suda haglayin.

Tavugdun etlerini kemiklerinden ayirip didikleyin. Suyunu da sizip bir kenara alin.
Tereyagini ve sivi yagi tencerede kizdirip unu yagda kokusu gikana kadar kavurun.
Uzerine tavuk suyunu sirekli karigtirarak azar azar ilave edin.

Tavuk pargalarini ve sehriyeleri de ¢orbaya ekleyip sehriyeler yumusayana kadar pigirin.
Ardindan kaselere bélustirip limon suyuyla sicak servis yapin.
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