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ŞEHRİYELİ TAVUK ÇORBASI

2 parça tavuk göğsü
1 çay bardağı şehriye
3 adet domates
2 yemek kaşı margarin
Tuz
Karabiber

Tavuk göğsünü suda haşlıyoruz.tavuklar piştikten sonra küçük küçük dilimleyip kesiyoruz, bir tabakta
bekletiyoruz.
Tencerede margarini eritiyoruz.
Daha sonra rendelediğimiz domatesleri koyuyoruz.
Bir iki kaşım kaynatıyoruz daha sonra sehriyeyi ve tavuk parçalarını ekliyoruz tuz ve karabiber ekleyip pişirmeye
bırakıyoruz.
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